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Le Paris-Brest, situé au coeur de la gare de Rennes,
estlelieuideal pourvos eévenements professionnels.

Vos participants apprécieront le lieu central, le confort de nos
espaces, la saveurunique de nos préparations culinaires,
I’accueil personnalisé par notre équipe.

Privatisezle Paris-Brest pour votre évenement :
un cocktail dinatoire, une conférence, un événement familial,
un séminaire, un afterwork, etc...

Profitezd'un acces direct et pratique ala gare de Rennes
parmetro, bus, train et parkings, dans un quartier calme
et serein au cceurdelaville.
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LES SEMINAIRES

Notre salle de 82 m2 située a l’étage du restaurant est
le lieu idéal pour vos evénements professionnels,
séminaires, conférences, cocktails.

Lumineuse et spacieuse, la salle dispose d’un écran
plat pour diffuser vos présentations, d’'un acces wifi
et d’un bar pour vos moments de detentes, pauses,
cocktails ou déjeuners.

La salle est également sonorisée et équipée d’'un
micro.

Privatisation totale du restaurant, maximum 150 personnes

EQUIPEMENTS

e 82m2
Ecran plat
Wifi

e Bar

Micro

25 chaises

CONFIGURATIONS POSSIBLES

20
personnes assises

25
personnes assises
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60
personnes assises
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60
personnes debouts




LES TARIFS

LOCATION POUR LA JOURNEE
490€

Le tarif comprend la mise a disposition d’un écran de diffusion, d’un
paper-board, d’'un micro, d’'une connexion wifi, d’un neécessaire de prise
de notes et de bouteilles d’eau.

PRIVATISATION TOTALE DE L’ETABLISSEMENT
SURDEMANDE

CAFE D’ACCUEIL - 10€
1boisson chaude, Tjus d’orange, 2 mini-viennoiseries

PAUSE SUCREE - 12€
1boisson chaude, 1jus d’orange, 2 mignardises sucrées
(madeleine ou cookie)

PAUSE SIMPLE - 6€
Icafé, 1 mignardise sucrée (madeleine ou cookie)

Pourvos repas, consulteznos menus ou formules boissons.
L’ensemble de nos tarifs présentés sont unitaires et TTC.
Valable jusqu’au 31décembre 2026




LES MENUS

MENU DEJEUNER

35€

Du lundi au vendredi (hors jours feries)
Entrée + Plat du jour + dessert du jour

Au cceur de la gare de Rennes, une
gastronomie bretonne revisitée et signée
parla cheffe Servane vous est proposéee
entoute simplicitée.

Les saveurs de Bretagne et les produits
d’exception sont privilégiés pourla
conceptiondelacarte.

MENU DE SAISON

45€
Entree + Plat + Dessert

La composition de nos menus évolue en
fonction des saisons. Ci-dessous, un
exemple:

Saumon fumeé maison,
yaourt aux herbes fraiches et harrenga
ou
Asperges blanches, sauce hollandaise au
pamplemousse

Truite al'oseille
ou
Poitrine de cochon confite, jalapeno,
mache et agrumes

Paris-Brest contemporain

A ou

lle flottante, creme anglaise al’'orange
et émulsion chocolat blanc



LES COCKTAILS

COCKTAIL APERITIF
12€

3 dégustations salées par personne

COCKTAIL DU PARIS-BREST

A partirde 20 personnes

30€

4 dégustations salées dont notre pate encroute
signature, Tassortiment de fromages et 2 dégustations
sucrées dont notre dessert signature le Paris-Brest

COCKTAIL DEJEUNATOIRE OU DINATOIRE

A partirde 20 personnes

52€

12 dégustations salees et 2 sucrées par personne

Les boissons ne sont pas comprises dans ces tarifs.
Nos différents forfaits, pouraccompagner vos degustations, sont
présentés dans la catégorie ci-dessous.




LES BOISSONS

FORMULE SANS ALCOOL
6€

Eau minérale, 1cafée

FORMULE CLASSIQUE
14€

1 bouteille devinpour 4, eau minérale et 1cafe

FORMULE GOURMET
19€

1verre de Crémant, 1bouteille de vin pour 4, eau minérale et 1cafe

FORMULE PRESTIGE
29€

Icoupe de Champagne, 1bouteille de vin pour 4, eau minérale et 1 café

SURMESURE OUA LA CARTE

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modeération.



PARIS i
SBREST

Paris-Brest
Niveau 1, Hall Départs
Gare de Rennes

Voir le site

Pour organiservotre évenement ou toute autre demande
d’information, contactezle 02995359 89 oureservations@le-
parisbrest.com

Demander un devis
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TABLE DE GARE

+33299535989
contact@le-parisbrest.bzh
Instagram | Notre site web | Linkedin
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